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KARAMEL SOSLU KEK

4 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardagi sivi yag
1 su baragi sut

3 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi karbonat
3 corba kasiJi kakao
Sosu icin:

1 cay bardagi ¢ig krema
1 cay bardadi seker

Yumurta ve sekeri 5 dakika ¢irpin. Yumurtanin rengi acilip kdpUrince igine sivi yag, sit ekleyip ¢cirpmaya
devam edin. Unu, vanilyayi ve kabartma tozun eleyin, bu karisimin igine ekleyip karigtirin. Boza kivaminda bir
karisim olunca yaglanmis, unlanmis kek kalibina bogaltin. Kakaoyu kek karigsimindan 3 ¢orba kadariyla karigtirip
Uzerine dokip birakin. O asadiya yavasca akip sekil alacaktir. 170 derecedeki firinda 35 dakika pigirin. Karamel
icin tavaya sekeri alin ve Uizerine 3 ¢orba kasidi kadar su ekleyip kaynamaya birakin. Seker iyice yanacak ve
kdpurlp rengi degisecektir. Bu agsamada c¢ok dikkatli olun olduk¢a sicak ve yakici olacaktir. Rengi deg@isen
sekeri 4 dakika kadar kaynatip icine ¢ig krema ekleyip karistirin. Kekin Gzerine strip servis yapin.
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