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KARAMELLI KABAK TATLISI

2 su bardag toz seker
1,5 kg balkabagi
Karamel igin:

200 ml krema

1 su bardagi toz seker
1 su bardagi su

Yarim su bardagi ceviz

Kabag soyup, yesil kisimlarini ve gekirdeklerini gikararak dilimleyin. Kabagi tencereye alin. Uzerine toz seker
gezdirin. Tencerenin kapagini kapayip kisik ateste pisirin. Kabak saldigi suyu ¢ekip yumusayinca ocaktan alin,
servis tabagina bosaltin. Bu arada karamel i¢in sekeri tavaya alin. Kisik ates Uzerinde ara sira karigtirarak sekeri
eritin. Seker tamamen eridiginde ocaktan alin. Karigtirarak suyu ekleyin. Tencereyi tekrar ocaga oturtun.
Katilasan karameli ¢6ziilene kadar kisik ateste tutun. Kremayi ekleyip, 1-2 dakika pisirin. Ocaktan alip,
iindiginda kabagin Gizerine gezdirin. Cevizle susleyin.
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