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KARAMEL SOSLU KABAK KURABIYESI

1 su bardagi margarin

1/2 su bardagi beyaz seker

1 su bardagi konserve kabak
1 adet yumurta

1 cay kasigi vanilya

1 cay kasigi kabartma tozu

1 yemek kasigi targin

1/2 ¢ay kag karanfil

1/2 cay kasig hindistancevizi
1/2 cay kasigi zencefil

1/2 cay kasigi tuz

2 su bardagi un

3 yemek kasigi margarin

1/4 su bardagdi krema

1 su bardagdi pudra sekeri

1 cay kasigi vanilya

1/2 su bardagi esmer seker

1 tutam tuz

Firini 200 derecede isitin. Genis bir kapta, yagi ve sekeri ¢irpin. Yumurta ve vanilyayi ekleyin ve iyice karigtirin.
Kabak ilave edip karistirin. Ayri bir kapta, kabartma tozu, targin, karanfil, hindistancevizi tozu zencefil, tuz ve
unu birlikte eleyin. Kabak karigsimina ekleyin ve iyice karistirin. Hafifce yaglanmis tepsiye yemek kasiJi tepeleme
birakin. Firinda 10-12 dakika pisirin.

Sos yapmak igin: Orta boy bir tencerede, orta ateste yagi, krema, ve esmer sekeri karigtirin. Karisim sadece
kaynamaya baglayincaya kadar, ara sira karigtirarak, pisirin. atesten alin, vanilya ve Pudra sekeri ilave edin
sonra sogumaya birakin.

Soguyan kurabiyelerin Uzerine koyarak yayin, ardindan servis edin.
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