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KARAMEL SOSLU IRMIK TATLISI

1,5 Su bardagi seker

1,5 Kilo st

1 yemek kasigi margarin

3 yemek kagigi misir nisastasi
1 paket vanilya

6 Yemek kasigi irmik

Satun icine irmigi, nisastayi ve sekeri ilave edip karistirarak pigirin. Bir miiddet kaynadiktan sonra ocaktan alip
icine margarini ve vanilyayi ilave edip karistirin. Soguk suyla ¢alkalanmis kek kalibi veya kuplara bosaltin.
Dolapta soguduktan sonra ters cevirip Uzerine Karamel sos veya diledidiniz sosu dokerek servis yapin.
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