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KARAMEL SOSLU HAVUGLU KEK
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4 adet yumurta

2 su bardagi toz seker

1 su bardagi sivi yag

Yarim su bardag iri kirllmis ceviz igi
3 adet havucg

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Yaklasik 4 su bardadi kadar un
Yarim ¢ay kasigi tar¢in

Toz zencefil

Minicik zerdecal

Karamel sos icgin:

1 cay bardagdi toz seker

100 mililitre sivi krema

Oda isisindaki yumurtalari toz sekerle beraber iyice kopurtin. Sivi yag ekleyin ve karistirmaya devam edin.
Kabugu soyulmus ve rendelenmis havuglari ekleyin. Kuru malzemeleri eleyerek hamurun igine koyun ve spatula
yardimiyla karistirin. Gevizleri ekleyin ve yaglanmis unlanmis kek kalibina hamuru dokin. Onceden isitilmis 180
derecelik firnda yaklasik 45 dakika pisirin. Mutlaka kirdan testi yapin.

Karamel sos igin ayirdiginiz sekeri sos tenceresine alip en kisik ateste eritin ve sonra sivi kremay dékip iyice
karistinin pdrizsuz bir kivam alana kadar karistirin. Soguyan kekin tzerine oda sicakligina gelen karamel sosu
gezdirin.
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