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KARAMEL SOSLU ELMALI KADAYIF

300 gram tel kadayif
100 gram tereyagi

3 yesil elma

1 cay bardagdi toz seker
1 cubuk targin

File badem

200 gram toz seker
200 mililitre krema

Tereyagini eritip tel kadayif ile iyice karistirin. EImalari kip kip kesip, seker ve tarcin ile birlikte 5 dakika kadar
pisirin.

Kiguk bir kasenin igine aldiginiz bir miktar tel kadayifin ortasini gukurlagtirarak elma karigimindan doldurun.
Uzerini yine tel kadayif ile kapatarak firin tepsisine ters gevirin. Tim malzeme bitinceye kadar bu sekilde
hazirlayin. 180 derece firinda kizarincaya kadar pisirin.

Sosu igin, sekeri tavada eriyinceye kadar bekletin. Ayri bir kapta kremayi 1sitin. Sekerin rengi koyulasinca
kremayi ekleyip karigtirin. Kadayiflari firndan ¢ikardiktan 10 dakika sonra Gzerine sos gezdirin. File badem
serpigtirerek servis yapin.
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