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KARAMEL SOSLU ELMA TATLISI

https://www.elele.com.tr

4 elma

50 gr esmer seker

60 ml portakal suyu
100 gr bitin badem ici
80 gr tereyadi

1 hazir meyveli kek
Karamel sos igin:

50 gr tereyagdi

100 gr esmer seker

80 ml portakal suyu

Sekiz tane krem karamel kalibinin igine tereyagi striin. Hazir meyveli keki parmak uzunlugunda ve iki parmak
kalinliginda kesin. Krem karamel kaplarinin igine hafifce Ust Uste ve dik bir sekilde dizin. Elmalarin kabuklarini
soyup cekirdeklerini temizleyin. Kiglk parcalar seklinde dograyin. Elma, portakal suyu ve sekeri tavaya alip
pisirin. Buttin bademleri ekleyin. Kaplarin icine bademli elmalar paylastirin. Gzerlerini kek pargalari ile kapatin.
Onceden isitilmig 180 derece firinda 15 dakika pisirin. Karamel sos igin, tereyadi ve sekeri tavaya alip karamel
haline gelene kadar pigirin (sekerin yanmamasina dikkat edin). Portakal suyunu ekleyip hizlica karnstirin.
Tathlarin Gzerine karamel sosunu gezdirip servis yapin.
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