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KARAMEL SOSLU CEVIZLI KEK

2 yumurta

1 su bardagi toz seker
2/3 su bardagi sit

1 paket vanilya

1 cay bardagi aycicegdi yag
1 paket kabartma tozu
2 su bardagi un
Rendelenmis ¢ikolata

4 karanfil

Yarim ¢ay bardagi ceviz
Yarim ¢ay bardagi findik
Karamel igin:

1 su bardagi toz seker

1 su bardag sicak su
200 mililitre krema

Yumurtalari ve sekeri mikserle krema kivamina gelene dek ¢irpin. Aycicegi yagdi ve sutl ilave edip ¢irpmaya
devam edin. Un, kabartma tozu, déviimis karanfil, vanilya, rende ¢ikolata, findik ve cevizi de ekleyip bir tahta
kasikla karigtirin. )

Karisimi yaglanmis kek kalibina dékiin. Onceden isitilmis 175 derece firinda 40 dakika pisirin.

Karameli hazirlamak igin bir tavada toz sekeri kisik ateste eritin. Kahverengi bir renk aldiginda tereyadini ilave
edip tamamen eriyene kadar hizlica karistirin. Kremay! ekleyin ve ocaktan alip iyice karigtirin.

Ik kekin Gzerine karamel sosu dokUp servis yapin.
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