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KARAMEL RUYASI

https://www.droetker.com.tr

2 adet kirmizi elma (orta boy)
3 yemek kasigi toz seker

0,5 ¢ay kasigdi toz targin

0,5 su bardagi 6gatilmus ceviz
1 poset Dr. Oetker Irmik Tatlis
2,5 su bardagi sut

25 g margarin

Uzeri igin:

0,5 su bardag toz seker

0,5 su bardagi krema

Ceviz

Elmalarin kabuklarini soyup rendeleyin ve bir tencereye alin. Uzerine toz sekeri ekleyip orta ateste suyunu
gekinceye kadar pisirin. Ocaktan alip targin ve cevizi ekleyin ve karistirin. Elmali karisimi kaselere paylastirin.
Sutd bir tencereye alin ve Gzerine irmik tathisi posetini bosaltin. Orta ateste surekli karistirarak pisirin.
Kaynamaya baglayinca margarini ilave edin, ocag kisin ve 5 dakika daha pigirin. Ocaktan alip kaselerdeki
elmali kanigimlarin (izerine paylastirin. Oda sicakliina gelince buzdolabina alin ve 2-3 saat bekletin.

Yarim su bardadi toz sekeri gelik bir tencereye alin. Gok kisik ateste seker eriyip bal rengi oluncaya kadar
karistirmadan bekletin. Kremayi ilave edin ve eriyen seker kremada ¢dzlliinceye kadar karistirmaya devam
edin. Ocaktan alip oda sicakliginda bekletin.

Buzdolabinda beklettiginiz tatllarin kenarlarindan bigak yardimi ile hava aldirin ve ters gevirerek servis
tabaklarina ¢ikarin. Uzerlerine hazirladiginiz karamelden dékin, ceviz ile stsleyin ve servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:169951 « adi:Karamel Riyasi « génderen:Gdl « indirme tarihi:02.04.2025 - 21:47


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/karamel-ruyasi-vt119092
https://www.droetker.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/karamel-ruyasi-169951.jpg
http://www.tcpdf.org

