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KARAMEL PUDINGLI PRATIK TATLI

2 paket Pakmaya Karamelli Puding

4 su bardagi (400 ml) sut

1 kutu (200 g) labne peyniri

1 tath kasidi toz kahve

2 yemek kagsidi (10 g) Pakmaya Kakao
10-12 adet taze yaban mersini

Nane yapraklari

1 yemek kasigi file badem

Pudingleri, sutii ve kahveyi tencereye aktarin. Surekli karigtirarak yogun muhallebi kivamina gelene kadar
pisirin.

Onceden ¢irptiginiz labneyi ilave edin. Cirpma teliyle iyice karistirin.

Karigimi servis bardaklarina paylastirin. Buzdolabinda 1 saat bekletin.

Servis yapmadan birka¢ dakika kadar 6nce Ulzerine kakao serpin, yaban mersini, taze nane yapraklari ve file
badem ile susleyin.
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