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KARAMEL PUDINGLI ANNE KURABIYESI

1 paket Pakmaya Karamelli Puding

100 gr tereyagi veya margarin

Yarim ¢ay barda@i (25 ml) sivi yag

1 yumurta

Yarim ¢ay bardagi (25 g) Pakmaya Bugday Nisastasi
1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

3 su bardagi tepeleme (330-340 g) un

Uzeri igin:

1 paket Pakmaya Bitter Pul Cikolata

1 yemek kasigi Pakmaya Pudra Sekeri

Hamur igin tim malzemeyi yogurma kabina alin. Purlizsiiz ve ele yapismayan orta sertlikte hamur elde edinceye
kadar yogurun.

Hamurdan findik kligUkliginde parcalar koparin.

Bes parcayi fotografta gérdiguniz gibi birlestirerek papatya sekli elde edin.

Hamurlar yagl kagidin Gzerine yerlestirin. Onceden isitilmis 170 dereceye ayarli firinda, 20-25 dakika pigirin.
Pakmaya Bitter Pul Gikolata[?lyl benmari usul( eritin.

Firindan ¢ikardiginiz kurabiyelerin ortasina benmari usuli erittiginiz ¢ikolatadan 1 cay kasigi kadarini dikkatlice
doékin. Oda isisinda donunca Uzerine pudra seker serperek servis yapin.
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