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KARAMEL

125 gr (1/2 su bardagi) toz seker
1/4 su bardagi su

Seker ve suyu tencereye koyup kisik atese oturtarak, madeni kasikla seker eriyene kadar karistiriniz. Sonra
atesin altini iyice acarak 5-6 dakika, tatl bir kahverengi renk alana kadar kaynatip, atesten alarak hemen
kullaniniz.

Not: Karamel, harli ateste agik kuhverengi olana kadar pisirilmis seker surubudur. Tad vermek igin, krem
karamelde oldugu gibi kaliplarin Ustlerini 6rtmek igin ve keklerin Ustini stslemek icin kullanilir.

Karamel surubu yapmak icin, karamel hazirlandiktan sonra 2 ¢orba kasigi daha su katmak gerekir. Karamelin
¢ok kahverengi olmamasina dikkat edilmelidir, yoksa, karamel acilagir.
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