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KARAMEL

250 gram tozsekeri biraz su ile kughaneye koyunuz. Orta ateste acilanmamak (zere bir tahta kasikla
karistirarak eritiniz. Cok koyu bir renk alincaya dek vakit vakit karistirarak bir saat kaynatiniz. Sonra 2 litre soguk
su ile islatiniz. Seker katilagirsa orta ates Ustlinde su koyup 20 dakika pisiriniz.

Not: Karamelin koyu kirmizi mahun rengini almasi gerekir. Bu renk ise hafif ateste yapmakla saglanir. Kuvvetli
ateste siyahlanir. Soguduktan sonra siseye koyup agzini mantarla sikica kapayiniz.

Karamel: Bulyonlari, salgalari renklendirmek igin kullanilir. Fakat ¢ok ihtiyath kullanmak gerekir. Glinki cogu
acik verir; yapilisi her ne kadar yukarida gdsterilmisse de hazirini alip kullanmak daha iyidir.
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