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KARAMEL

1,5 su bardagi toz seker
75 gram tereyagi

Yarim su bardagi su
125 ml sivi krema

4 damla limon suyu

Su, limon suyu ve sekeri sos tenceresine alin ve altini agin.

Sekeriniz siitll kahve rengini alinca igine tereyagini ekleyin ve tahta bir kasikla yagi karistirarak eritin.
Kisik ateste pisirmeye devam ettiginiz karamele en son kremanizi ekleyin ve hizlica karistirin.

2-3 dakika daha pigirdikten sonra ocaktan alip 1siya dayanikli cam bir kavanoza bosaltin.

Oda sicakligina gelen karamelinizi 10-15 giin boyunca buzdolabinda saklayabilirsiniz.

Ancak karamel donunca sertlesir bu nedenle kullanacaginiz zaman benmari usull eritmeniz gerekir.
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