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KARAMEL DOLGULU KURABIYE

1 Gay kasigi Kabartma Tozu

1 Yemek kasigi Kakao

Yarim Su bardagi Pudra Sekeri
100 Gr Tereyagi

Yarim Gay kasigi Tuz

2 Su bardagi Un

2 Adet Yumurta

Dis Malzemesi

Yarim Su bardag@i Findik Kingi
1 Adet Yumurta Aki

Karameli Igin

2 Yemek kasigi Krema

1 Yemek kasigi Tereyagi
Yarim Su bardagi Toz Seker

Kurabiye hamurunu elinizle veya bir hamur yogurucu yardimiyla hazirlayin. Hamuru buzdolabinda 15 dakika
dinlendirin. Hamuru 1 lira baytklugunde bir fitil hazirlarmig gibi elinizin altinda ileri geri yuvarlayin. Uzerine
yumurta beyazi sriin ve findiga bulayin. Hamuru 2 cm kalinhiginda kesin ve aralarinda bogluk birakarak firin
tepsisine dizin. Isaret parmaginizla iyice bastirarak ortalarina gukur agin. 180°C’ye dnceden isitiimig firnda
yaklasik 16-18 dakika pigirin ve sogutun. Karameli hazirlamak igin, sekeri karemelize edin ve ocaktan alin.
Krema ve tereya@ini ekleyip karigtirin. Sosu sogumaya birakin. Pigen kurabiyelerinizin ortasina birer ¢ay kasigi
koyarak servis edin.
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