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KARAMEL CIKOLATALI TEPELER
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1 + V2 su bardagi Ceviz, Findik, File Badem, Kaju

250 gram Bitter Kuvertir Gikolata (Ufak halde dogranmig)
Karamel Igin;

1 + 2 su bardagi Sit Kremasi

1 yemek kasigi Tereyadi veya Margarin

Y2 su bardagdi Toz Seker

Y4 su bardadi Kahverengi Toz Seker

% su bardag Glikoz

1 tutam Tuz

Ocak Uzerinde bir kabin i¢ine krema, toz sekerler, tereyagd veya margarin, glikoz ve tuz konur ve sekerler
eriyinceye kadar orta ateste karistirlarak pisirilir.

Seker eridiginde karistirma islemine son verilir ve kaynatma islemine devam edilir. Yaklasik 20 dakika sonra
hafif karamel rengini aldiginda, bir parca krema soguk su dolu bardaga konur.

Eger sertlesme oluyorsa, karamel kivama gelmis demektir. Gergeklesmiyorsa kaynatmaya devam edilerek,
gene teste tabii tutulur.

Hazirlanan karamel ocak tzerinden tezgaha alinir ve igine kuruyemigler eklenir ve karigtirilarak her taraflarinin
karamel olmasi saglanir.

Bir tatl kasidi yardimi ile yagli kagit Gzerine tepecikler olacak sekilde 2 cm araliklarla yerlestirilir. Bu sekilde
yaklasik 30 dakika oda sicakliginda sertlesmesi icin bekletilir.

Sertlesen kuruyemigli karamel tepecikleri, eritilmis olan ¢ikolataya batirlir ve tekrar yagdh kagit Gzerinde
cikolatanin donmasi icin bekletilir. Stire sonunda servise hazirdir.

© lezzetler.com tarif no:130234 « adi:Karamel Gikolatali Tepeler « génderen:Baris Ciglik « indirme tarihi:20.04.2024 - 04:06


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/karamel-cikolatali-tepeler-vt95974
https://yemek.name
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/karamel-cikolatali-tepeler-130234.jpg
http://www.tcpdf.org

