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KARAMEL BARLAR

220 gr toz seker

150 gr bal

240 ml icim Krema

90 gr igim Tereyag), kiipler halinde kesilmis
1 tath kasidi vanilya aromasi

1 cay kasigi deniz tuzu

Pisirme kabina yagl kagit yerlestirin ve Icim Tereyag ile yaglayin. Sos tenceresinde Igim Kremayi Igim
Tereyagr'nin yarisi ile birlikte isitin. Vanilya 6zni ve deniz tuzunu da ekleyerek kaynama noktasina getirin.
Kapagini kapatip ocaktan alin ve bir siire bekletin. Bir bagka sos tenceresinde bal ve sekeri isitin. Karamel
rengini aldiklarinda igim Tereyaginin kalanini da ekleyin. Icim Tereyagi erimeye basladiginda, yavasca krema
karnisimini ilave edin. Karigtirmaya devam edin. Karisimi hazirlamig oldugunuz metal kaba dékin, soguyup
donana kadar bekletin. Sogudugunda yagl kagit yardimi ile dikkatlice kaptan ¢ikarin. Keskin bir bigakla kiipler
halinde dilimleyerek servis edin.
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