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KARAMEL AROMALI GULLAC

4 yaprak gullag

3 su bardag st

1 su bardagi seker

1 paket vanilya

Ara katmanlar igin:

1 su bardag ceviz igi
Karamel sos

Sutl ve sekeri bir tencereye alin, seker eriyene dek isitin. Sonra Uzerine vanilya ekleyin ve biraz karigtirin.
Gillag yapraklarini pargalara ayirin, sitle islatin. Giillag kabina siralayin. Iki yaprak sonrasinda karamel sos ve
ceviz i¢i ekleyin. Kalan gillag yapraklarini Gzerine kapatin. Buzdolabinda dinlendirin ve servis edin.
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