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KARAMBOLALI TURTA

http://www.verita.com.tr

2 adet Verita Karambola
1 su barda@i eksi krema
1/2 su bardag seker

1/2 su bardagi un

1 cay kasig vanilya

1 adet yumurta (¢irpiimig)
1 hazir turta tabani

Firini 175 dereceye kadar énceden isitin. BlyUk bir kapta, eksi krema, seker, un, vanilya ve yumurtay! birlestirin.
Sebze soyucu ile, yildiz meyvesinin kahverengi uglarini alin. Yildiz meyvesini ince dilimlere kesin. Bigakla
cekirdeklerini ¢ikartin. Eksi krema karigimini hazir turta tabanina dékin. Karigsimin dizerine, yildiz meyvesi
dilimlerini turtanin gevresine uglari yan yana gelecek sekilde diizenleyin. Ortaya bir dilim ekleyin. Pastayi 40-50
dakika firinda pigirin. 30 dakika pistikten sonra, asiri kahverengilesmeyi 6énlemek icin turtayi folyo ile kaplamak
isteyebilirsiniz. Servis yapmadan 6nce en az 30 dakika sogutun.

© lezzetler.com tarif no:137402 « adi:Karambolall Turta « génderen:munise * indirme tarihi:22.05.2024 - 05:19


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/karambolali-turta-vt100768
http://www.verita.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/karambolali-turta-137402.jpg
http://www.tcpdf.org

