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KARAMBOLALI TERS YUZ KEK

http://www.verita.com.tr

2-3 adet Verita Karambola (yildiz seklinde dilimlenmig)
3 yemek kasigi Verita Taze Zencefil (ince dogranmig)
1 kutu hazir kek karigsimi

1/4 su bardag tropik meyve suyu

2 yemek kasigi esmer seker

1/4 su bardagdi kurutulmus kiraz

33x22 cm tepsinin tabanini yaglayin ve gekeri esit sekilde serpin. Karambola dilimlerini Ust Uste gelmeyecek
sekilde altina dizin. Uzerine kiraz ve zencefil serpin. Kek karigimini hazirlayin (karisimi hazirlarken su yerine
tropik meyve suyu kullanin). Kek karigsimini tepsiye dokiin; kutu talimatlarina goére firinda pisirin. Keki sogumasi
icin 20-30 dakika bekletin. Soguduktan sonra, diz bir tepsiye ters ¢evirin.
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