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KARALAHANALI PIDE

1 kase misir unu

1 paket cabuk maya

1 tath kasidi tuz

2 su bardagi su
Alabildigi kadar un
Iciigin:

1 demet karalahana

2 adet sogan

1 corba kasigi salca

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 tath kasidi kuru nane
1 tath kasidi tuz

Hamur malzemesiyle yumusak bir hamur yapilir. Yarim saat dinlendirilir. Bu arada sodan ince dogranir,
tereyaginda kavrulur, ince dogranmis karalahana, sal¢a, nane ve tuz konur. Gevseyene kadar pigirilir.
Yaglanmig kiiclik tepsiye hamurun yarisi konur, i¢in tamami birakilir. Kalan hamur da diizelterek yerlestirilir.
Uzeri kare kare kesilir. 180 derece firinda kizarana kadar pisgirilir.
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