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KARALAHANA EZMESI

30 Gr Sana Klasik

1 Su Bardagi misirunu

2 Cay Kagi@! kirmizi tozbiber
1 Cay Kasigi tuz, karabiber
2 Yemek Kagidi siviyad

200 gr dana kiyma

2 Demet karalahana

2 Adet kurusogan

6 Su Bardagi sicak su

Karalahanayi incecik dograyin kaynayan, suda 25dk haslayin ve siiziin siviyad, kiyma sogani tencerede 5 dk
kadar kavurun haslanmig lahana tuz, karabiberi ekleyin suyu ilave edip karistirarak kayanatin. Ocagi kisik atese
alip misir ununu azar azar ilave edin. 10 dk daha pisirin.

NOT:BLANDIRDAN GECIREREK PURE KIVAMINA GETIREBILIRSINIZ.iizerine biberi kizgin yagda kavurarak
servis ediniz..
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