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KARALAHANA DIBLESI

1 bag karalahana

3 adet sogan

1 patates

1 su bardag piring

2 adet yesil biber

Su

2 corba kagiJ! tereyagdi

Lahanalar yikayip suyunu iyice sikin ve ince ince kiyin. Patatesi kiip kiip dograyin. Kaynayan suya tuz ekleyin
ve pirinci, patatesi, lahanayi ilave edin. Piring pismeye baslayinca i¢ine kiyilmis sogani ve yesil biberi de ilave
edin. Birlikte biraz kaynatin ve sonra stiziin. Stizgecte biraz bekletin. Diger tarafta yadi eritip baharatlandirin ve
pilavin Gzerine d6kUp servis tabagina alin.
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