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KARALAHANA DIBLESI (GIRESUN)

Giresun Il Kiltiir ve Turizm Mudarltgi

1 bag karalahana

2 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
4 adet sogan

yarim kagsik tuz

1 adet aci biber.

Yikanmis karalahanalar iyice kiyilir. Tencereye bir kat karalahana, bir kat piring ve dogranmis sogan konur. Ust
kismina lahana yayilarak tuzlanir ve agzi kapatilarak atese oturtulur. Pismeye yiiz tutunca karistirilir ve tizerine
kizdirimis yagda biber ilave edilir. Agz1 kapatilarak dinlenmeye birakilir. Sonra tekrar karigtirilarak sofraya
cikarilir.

ML® Fasulye Diblesi icin tiklayin
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