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KARALAHANA CORBASI

1 bag karalahana

1 adet sogan

2 su bardagdi misir unu
1 corba kasigi pul biber
1 corba kasigi margarin
2 tath kasig tuz

Karalahana yapraklari giizelce yikanir.Saplarindan ayrilir ve el ile irili ufakli olacak sekilde yapraklar koparilir. Bir
tencereye ¢ok fazla olmayacak sekilde(4-5 su bardagi)su koyulur ve kaynamaya birakilir. Kaynadiktan sonra
lahanalar icine atilir ve iyice yapraklarin salinmasi beklenir, sogani ilave edilir, misir unu, tuz, biber ve
margarinde ilave edilir biraz daha kaynadiktan sonra el blendiri yardimi ile malzemeler iyice karigtirilir. Kivamli
bir hale geldikten sonra ¢orba servise hazir hale gelir.
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