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KARALAHANA CORBASI

Ebru Omurcali

500 gr. karalahana

1 adet kuru sogan

2 adet carliston biber

3-4 dis sarimsak

1 ¢orba kasigi biber salgasi
2 ¢orba kagigI misir unu

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay bardagi misir

1/2 su bardagi barbunya

4 su bardagi su

Barbunyayi 1,5 su bardagi su ile haslayin ve suyunu kullanmak Gzere saklayin. Misiri 2 gay bardagi su ile
haslayin, suyunu kullanmak Uzere saklayin. Lahanalari temizledikten sonra, ince ince dograyin. Kiip dogranmis
sogani, sarimsag! ve biberi tereyaginda soteleyin. Biber sal¢asini ilave edin, kavurun. Dogranmig karalahanalari
ekleyin ve birlikte kavurun. Misir ununu ekleyin ve kavurun. 4 su bardagi su ekleyin. Haglanmig barbunyayi suyu
ile birlikte ekleyin. Haslanmig misiri suyu ile birlikte ilave edin.
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