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KARALAHANA CORBASI

1 demet karalahana

1 su bardag@i kuru fasulye
1/2 su bardagdi yarma misir
1 dilim balkabagi

1 adet kesme seker

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Pul biber, tuz

Kuru fasulye ve misir yarmasini alti saat suda bekletin. Suyunu siizmeden tencereye koyun. Uzerine biraz daha
su ekleyerek pismeye birakin. Balkabagdini haglayip suyunu siiziin ve ezin. Karalahanayi ince ince dograyin ve
fasulyeli misirin Gzerine koyun. Balkabagini da ekleyip lahanalar yumusayana kadar pigirin. Tuz ve tereyadinda
kizdinimis pul biber ekleyin.
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