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KARA LAHANA CORBASI

1 bag kara lahana

1/2 bardak misir unu

1 yemek kasigdi tereyad

1 domates (rendelenmis)
5 bardak su

2 adet sogan

tuz

pul biber

Kaynamakta olan suya ince kiyilmis misir unuyla harmanlanmig lahana eklenir. igine ince kiyilmis sogan,
rendelenmis domates ilave edilir.15 dk. kaynadiktan sonra ayri bir yerde eritilmis yag, pul biber ilave edilip 5dk.
kaynatilir.

ML® Lahana Corbasi icin tiklayin
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