—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KARALAHANA CORBASI

Malzeme:

1 kg. karalahana

1 su barda@ barbunya fasulye

1 su bardagi misir unu

1 bas kuru sogan

BuyUk bir parca koyun kemigi

3 ¢corba kagsiJi tereyadi veya margarin
1 tane kuru veya taze kirmizi aci biber
Yarim ¢orba kasigi biber salcasi

Tuz

Yapiligt:

Barbunyayi aksamdan islatin. Sabah bir tagim kaynatip suyunu sizln. Lahanalari ayiklayip giizelce yikayin.
Ince ince dograyin. Blyuk bir tencerenin icerisine barbunya ve koyun kemigini yerlegtirip yeterince suda
kaynatin. Kaynayan suya dogradiginiz lahanayi ilave edip tzerine misir ununu karistirarak katin. Kirmizi aci
biberi de tencereye atin. Kisik ateste yaklasik iki saat pisirin. Bagka bir kapta yagda sogani éldurtp biber
salgasini ilave edin ve karigtirarak ocaktan alin. Bu karisimi ¢corbaya ilave edin. On dakika sonra tencereyi
ocaktan alin.
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