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KARALAHANA CORBASI

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 demet karalahana

1 su bardagi barbunya

2 adet sogan

1 su bardagr misir

5 su bardagi su

2 yemek kagigi misir unu
1 yemek kasigdi tereyadi
2 yemek kagsigi zeytinyagdi
1 adet aci kuru kirmizibiber
Tuz

Karabiber

Oncelikle karalahanayi yikadiktan sonra ince ince dograyarak tuzlu suda haglayip siiziin. Bir tencerede tereyag
ile zeytinyagini kizdirin. Uzerine soganlari ekleyip, kavurun. Sogan yumusayinca karalahanayi ilave edin.
Karisimin igerisine 5 su bardagi su ekleyip kaynamaya birakin. Sonra haglanmig barbunya, misir ve aci kuru
biberi ekleyin. Pismesine yakin misir ununu bir kasede su ile purizstz kivam alana kadar karigtirin ve baglamak
icin corbaya ekleyin. Yaklasik 5-6 dakika daha kaynattiktan sonra tuz ve karabiber ile tatlandirip, ocagin altini
kapatin.
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