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KARALAHANA CORBASI

1 demet karalahana

1 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

6-7 su bardagi su

Yarim ¢ay bardagi beyaz misir yarmasi
1 cay bardadi haslanmis kuru fasulye

1 dis sarimsak

Yarim ¢ay bardagi misir unu

Tuz

Karabiber

Lahanayi incecik kiyin. Yemeklik dogranmis sodani 1 ¢orba kagsi§i tereyadinda kavurun ve su ekleyin. Beyaz
misir yarmasi ve kuru fasulyeyi de katin. Lahanayi da ilave edin ve kisik ateste pismeye birakin (¢corba
kaynadik¢a suyu azalirsa biraz daha sicak su ilave edebilirsiniz). En son su ile agtiginiz misir unu ve tuz ile
karabiberi ekleyip bir tagim daha kaynatin. Kalan 1 ¢orba kasidi tereyadinda kiyilmig sarimsagi soteleyin ve
corbaya gezdirin. Sicak olarak servis yapin.
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