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KARALAHANA CORBASI

http://kuz nlezzetler.com

1 bag karalahana

1 adet kuru sogan

2 yemek kagsigi tereyagi

1 yemek kagigi zeytinyagi

1 su bardag haglanmig kuru fasulye
1 yemek kasigi domates salgasi

2 yemek kagigi misir unu

1/4 su bardagdi yarma yada budday
1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Karalahanalarimizi yikayip ince ince dogruyoruz. Soganlari kiip kiip dograyip zeytinyad, tereyagi ve salcayla
kavuruyoruz. Kavurdugumuz soganlarin tzerine yarmay! ve karalahanalar ekleyip karistirarak biraz daha
kavuruyoruz ve suyunu ilave ediyoruz. Yarmalar yumugsamaya bagsladigi zaman haglanmig kurufasulyemizi ve
baharatlarimizi ilave ediyoruz. Gorbanin suyundan bir miktar alarak misir unuyla karistirip corbaya yavasca ilave
edip pisirmeye birakiyoruz.
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