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KARALAHANA CORBASI

https://www.sabah.com.tr

1 demet karalahana

6-7 su bardagi su

1 cay bardadi haglanmig misir yarmasi
1 su bardagi haslanmig kuru fasulye
Yarim su bardagi misir unu

1,5 su bardagi yogurt

Tuz

Uzeri igin:

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet sodan, pul biber

Suyu bir tencereye alip kaynatin. Karalahanayi yikayip slizdlikten sonra irice dograyin ve kaynayan su katin.
Misir yarmasi ve kuru fasulyeyi ekleyip 15 dakika pisirin. Misir ununu yavasca ilave ederken topaklanmasini
Onlemek igin bir yandan da karistirin ve 10 dakika daha pigirin. Yogurdu bir k&sede ¢irpin ve ¢orbanin suyundan
1 kepge ekleyip karigtirin. Daha sonra azar azar ve karigtirarak ¢orbaya katin. Tuzunu ayarlayip bir tagim daha
kaynatin. Uzeri igin tereyagini eritin kiyilmig sogani pembelesene kadar kavurun. Pul biber ekleyin ve yagi
gorbanin Uzerine gezdirip sicak olarak servis yapin.
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