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KARALAHANA CORBASI

2 bag Karalahana

1 su bardagi Bugday

1 su bardagi Barbunya

300 gr kugbas! et

2 orta boy Sogan

1'er yemek kasigi biber ve domates salgasi
2 yemek kasigi Misir Unu

Tuz

2 tath kasig1 kadar pulbiber

Bugdday ve barbunya fasllyeleri aksamdan islatiyoruz.

Aksamdan islatti barbunya fastlyeleri ve kusbasgi kiyilan etleri tencereye koyup Uzerlerini ge¢ecek kadar su
ekleyip pigiriyoruz.

Yumusamaya basladiinda yemeklik dogradigimiz soganlari ekleyip hemen ardindan salcalar ve pul biberi
ekleyerek pisirmeye devam ediyoruz.

5-7 dakika kadar sonra ince ince kiydigimiz karalahanalari da ekleyerek pisirmeye devam ediyoruz.

Yaklasik 20 dakika pigirdikten sonra 2 kasik misir ununu yarim su bardagi su ile ¢irparak gorbanin igine ekleyip
15 dakika kadar daha pisiriyoruz.

Bu corbada pisme sturesini uzatmamak i¢in tuzu en son ilave edip servise sunabilirsiniz.
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