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KARALAHANA CORBASI (ORDU)

Gorba, karalahana, kuru sodan, su, misir unu, barbunya, haslanmis tane misir kullanilarak Ordu ilinde Uretilen
yemektir. Ordu karalahana gorbasinin tretiminde istege bagdl havug, patates, 2 sarimsak, bulgur, misir yarmasi
ve piring bilesenlerinden 1 veya 2&apos;si ile baharatlardan toz kirmizibiber, pul kirmizibiber ve aci biber
kullanilabilir. Corbanin servisi sicak olarak ve yaninda istege bagl misir ekmegiyle yapilir. Karalahana cografi

Not: Blyiiksehir Belediyesinden yapilan yazili agiklamada, Ordu mutfaginin olmazsa olmazlarindan, yerli ve
yabanci turistlerin aranilan lezzeti Ordu karalahana gorbasinin, Tlrk Patent ve Marka Kurumunca cografi isaretli
Urtin olarak tescillendigi belirtildi.
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