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KARALAHANA CORBASI (GIRESUN)

1 demet karalahana

2 adet sogan

1 ¢cay bardagi misir yarmasi
1 su bardagi kuru fasulye

1 kasik tereyag!

Yarim fincan zeytinyagi

1 su bardagi misir unu

Acl biber

Karalahanalari iyice yikayin ve suyunu stzdUrdn.

Ardindan ince ince dograyin.

Bir tencerede su kaynatin ve icine dogradiginiz lahanalar atin.

Yarma ve kuru fasulyeleri ayri birer tencerede haglayin.

Haslanmig yarma ve fasulyeleri de lahanayi koydugunuz tencereye ilave edin.

Biraz pigince ¢orbayi karigtirarak misir ununun tamamini ilave edin.

Dider yandan bir tavada yag ile incecik dogradiginiz soganlari pembelesinceye kadar kavurun.
Kavrulan sodana aci biberi de ilave edin ve kaynayan gorbanin igine ekleyin.

Son olarak yeteri kadar tuzu da ekleyin, ¢corbaniz hazir.
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