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KARALAHANA CORBASI (ARTVIN)

2 Yemek Kagigi Margarin

1 Adet kuru sogan

1 Tutam karabiber

10 Yaprak karalahana

6 Su Bardagi su

1 Tutam kirmizi pul biber

1 Gay Bardagi kuru fasulye

1 Gorba Kasigi domates salcasi
1 Tutam tuz

1 GCay Bardagi misir

Fasulyeyi yikayip bir gece 6nceden 3 su bardadi suyla islatin. Ertesi giin 3 su bardadi suyu da Gzerine ekleyerek
yumusayincaya kadar yaklasik 45-50 dakika pigirin. Lahanayi yikayin, kiyin. 5-6 dakika az suyla haslayip stizin.
Sogani incecik kiyin, sana klasik margarin ile beraber derin bir tencereye koyun. Kisik ateste pembelesinceye
kadar kavurun. Salcayi ve arzu ettiginiz kadar tuzu ekleyin. Gizel kokusu gelene kadar kavurmaya devam edin.
Fasulye pisirdiginiz suyuyla beraber tencereye katin. Kirmizi biber ve karabiber ilave edin. Orta hararetli ateste
kaynamaya birakin. Lahanayi gorbaya ilave ederek kisik ateste 15-20 dakika daha pisirin. Sicak servis yapin.
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