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KARAKUS TATLISI

1/2 kg. irmik

2 bardak sit

1 adet yumurta

1/2 kg. ceviz igi

1 bardak seker

1 adet limon kabugu rendesi
Yeterince un

Surup igin:

6 bardak seker

5 bardak su

1/2 adet limonun suyu

Bir gece dnceden irmik ilik siit ile islatilir. Uzerine yag ve yumurta eklenerek, yodrulur. Kulak memesi kivamina
gelinceye kadar Uzerine un serpilir. Hazirlanan hamur 8 esit parcaya bdltndr ve Gzerine nemli bez drtlilerek
dinlendirilir. Bezeler tek tek tizerine un serpilerek agilir. Agilan yufkaya déviimis ceviz igi ve limon rendesi
serpilir. Tekrar oklavaya sarilarak rulo haline getirilir ve baklava dilimi seklinde kesilir. Diger taraftan surup
malzemeleri kaynatilarak sogutulur. Kesilen karakuslar bol yagda kizarincaya kadar pigirilerek serbetin igine
atilir. El ile bastirilarak sekeri emmesi saglanir. Bu tatl yapilirken iki ayri tava kullaniimalidir. Her kizartmadan
sonra yag stzulmelidir.
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