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KARAKUS TATLISI

Hamur igin:

2 su bardagi un

1 kahve fincani zeytinyagi
1 corba kasigi sirke

1 adet yumurta

Tuz

Harci isin:

1 su barda@i dévilmis ceviz
2 tath kasigi targin

2 corba kasi§i toz seker
Serbeti isin:

3 su bardagi toz seker
2,5 su bardagi su

1 ¢orba kasigi limon suyu

Bir kapta un elenir, Ortasina zeytinyagl, sirke, yumurta ve tuz koyulup yogrulur, Kulak memesi yumusakliginda
hamur elde edilir. Hamur 45 dakika dinlendirilir, 6 pargaya bdltnerek, ¢ok ince yufkalar halinde tek tek agilir.
Acilan yufkaya ceviz, targin ve toz seker kargimi serpilir. Bir ucuna oklava koyulup, gevsek rulo gseklinde sarilir.
10 cm. uzunlugunda kesilir, Iki yani blzUlerek kapatilir, Bol kizgin yagda kizartilir, Soguk suruba atilir, 1-2
dakika sonra ¢ikarilir, Hamur yumugsamadan yenir.

Serbettin hazirlanmasi:

Su, toz seker ve limon suyu orta hararetli ateste 8-10 dakika kaynatilip sogumaya birakilir.
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