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KARAKUS TATLISI (SARI BURMA) (ADANA)

Fatma Arslantas

Yarim kilo irmik

2 su bardagi ik su

3 su bardagi un

1 adet yumurta

1 su bardag sivi yag

Ici Icin:

1 su bardagi toz seker

Yarim su barda@ dévilmUs ceviz igi
1 adet rendelenmis limon kabugu
Kizartmak igin:

Yarim litre sivi yag

Serbeti Icin:

4 su bardag toz seker

4 su bardagi su

2 damla limon suyu

Tatl yapilmadan bir gtin dnce yarim kilo irmik iki bardak ilik sit ile islatilir.

Diger guin un, bir tane yumurta, bir bardak sivi yag yogurulur.

Hamur blyuk sekillerde bezelenir Uzerine nemli bez konulur dinlenmeye birakilir.

Yarim saat bekletilir.

Daha sonra ici hazirlanir. Bir bardak seker, déviimus ceviz igi rendelenmis limon kabugu karistirilir.

Dinlenen hamurlar yufka ekmekten daha ince baklava yufkasi inceliginde acilir igine harci koyulur yufka o, bir
bardak irmik oklavaya sarilir parmak buyUkluginde kesilir.

Daha sonra isinmig bol yagda iyice kizartilir ¢ikarilinca direk tatl serbetine atilir, serbetini tam ¢ekince ¢ikarilir
tepsiye konulur.
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