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KARAKUS TATLISI (ADANA)

4 su bardagi un

1 adet yumurta

1 cay bardagi su

1 cay kasigi tuz

1 tath kasigdi sirke

1 cay bardag! yogurt

3 yemek kasi§i nisasta

1 cay kasigi kabartma tozu
Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi
1,5 su bardag kirik ceviz
Siviyag

Serbeti igin:

3,5 su bardagi su

3 su bardagi seker

Yarim limonun suyu

Serbetini hazirlamakla baglayin. Seker ve suyu derin bir tencerede kaynatin.

Tencere kaynamaya basladiktan sonra limon suyunu ilave edin ve 20 dakika daha kaynatip tencereyi ocaktan
alin.

Serbetin sogumasi igin tencereyi dinlenmeye birakin.

Hamuru icin yumurta, yodurt, su, zeytinyagi, sirke, tuz, kabartma tozu ve unu derin bir kapta gizelce karistirin.
Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene dek yodurun.

Guzelce yogurdugunuz hamuru 6 egit bezeye ayirin.

Bezeleri 20 dakika kadar dinlenmeye birakin.

Bezelerin her yerine nisasta serpin ve hamurlari agabildiginiz kadar ince agin.

Actiginiz hamuru oklava yardimiyla 5 parmak genisliginde katlayin.

Katlama islemine devam ettikge hamurunuz akordiyon sekline benzeyecek.

Hamuru yarisina kadar katlayinca hamur aralarina ceviz dizip kalan yufkayi da cevizin Gzerine ayni sekilde
katlamaya devam edin.

Cevizler arasinda kalan bogluklari iki parmaginizla bir seker paketi yapiyor gibi sikigtirin.

Hamuru sikistirdiginiz yerlerden kesin ve agilmamasi i¢in yanlarindan tekrar sikigtirarak minik minik paketler
haline getirin.

Bu islemi btlin hamur bezeleri igin tekrarlayin.

Hazirladiginiz tathlar kizartmak icin sivi yagi bir tavada kizdirin.

Tatlilarinizi kizgin yada atin ve ocagin altini kisin.

Her iki tarafi da glizelce kizaran tatlilar énceden hazirladiginiz soguk serbetin igine atin.

Her yerini glizelce serbete buladiginiz tatllar hemen servise hazir.
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