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KARAKUS TATLISI (ADANA)

https://www.kulturportali.gov.ir

Hamuru igin:

4 su bardagi un

4 yemek kasigi yogurt
1 yumurta

2 tath kasig tuz

4 yemek kagigi sivi yag
Igi igin:

1 su bardagi ceviz
Targin

Toz seker

Serbeti igin:

2 su bardagi su

2 su bardagi seker
Limon

Un genis bir kaba alinir malzemeler eklenerek yumusak bir hamur elde edene kadar yogrulur. Hamur Gzeri
Ortulerek 45 dakika kadar dinlendirilir. Hamur iki bezeye ayrilir. Her bir beze incecik agilir (hamurun daha ince
olmasi i¢in yodururken igine nisasta koyulabilir).Ince acilan hamur ucundan iki kat katlanir arasina cevizli har¢
konulur. Kalan hamur Uzerine katlanir, ince uzun bir hamur elde edilir. Hamur dérder parmak blyiklUkte
bogumlara ayrilip kesilir. Kesilen parcalar kizgin yagda kizartilir ve énceden hazirlanip sogutulan serbetin igine
atihp ¢ikartilir. Tatllar istege gore Uzerine ceviz gezdirilerek servis yapllir.
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