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KARAKQY POGACASI

1 yumurta

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag yogdurt
1/2 su bardag ilik su

1 paket maya

1 tath kasidi seker

1 tath kasidi tuz

Aldigr kadar un

Igine peynir, maydanoz

Yarim su bardagdi ik suyun igine seker ve mayay! koyup karistirin,Unu eleyin, ortasini havuz gibi acin igine
siviyag, yogurt, tuz, yumurta ve ilik suda erittiginiz mayay! koyup kulak memesi kivaminda hamur
yogurun.hamurdan ki¢Uk parcalar kopartin, elinizle acip icine peynirli harg koyarak podaca sekli verin. Tepsiyi
yaglayin veya yagl k&git serin podagcalari tepsiye sik olmayacak sekilde siralayin, zerine yumurta sarisi striip
susam veya ¢orek otu serpin.tepsileri mayalanmasi igin sicak bir ortamda pogagalar iki misline ulasana kadar
en az 1-1,5 saat bekletin. Onceden isittiginiz firnda 180 derecede pisirin.

ML® Ceyrek Pogaca icin tiklayin

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 21.05.2024
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