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KARAKQY POGACASI

1 paket tereyagi

1 adet yumurta

1 su bardag st

1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi tuz
Yeteri kadar un
Iciigin:

1 kalip beyaz peynir
Yarim demet maydanoz
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi
1 cay kasigi toz seker
1 corba kasg st

Yumusak tereyagi, yumurta ve siit parmak uglariyla karistirilir. Uzerine tuz, kabartma tozu ve ele yapismayan
kivam alana kadar un eklenerek yogrulur. Hamur strece sarilir, buzdolabinda en az 5 saat bekletilir. Daha sonra
yumurta kadar pargalar alinir. Parmak uglariyla kabaca aglilir. Ortasina yeteri kadar i¢ konur, kapatilir. Uzerine
yumurta sarisi, sit ve seker karigimi sUr0lUr. Gatalla ¢izik atilir. Onceden isitilmig 185 derece firinda kipkirmizi
olana dek pigirilir.
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