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KARAKQY POGACASI

1 paket tereyadi (2509)

1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagdi ilik st

2 yemek kasigi toz seker

1 paket kuru maya (12 gr)

1 tath kasidi tuz

2 adet yumurta (birinin sarisi Uzerine)
5,5 su bardagi un

Sutd iitalim yogurma kabimiza alalim.

2 yemek kasigi seker ve kuru mayay! ekleyelim, 5 dakika kadar bekletelim.

Sonra siraslyla oda sicakliginda yumusamis tereyagini, yumurtayi, tuzu ekleyelim.

Unu yavas yavas ekleyelim ve hamurumuzu yoguralim.

Yagl bir hamur oldugu i¢in hemen eli birakiyor olduk¢a yumusak bir hamur oluyor.
Tezgaha biraz un serpelim hamuru alip avug igimizle bastira bastira hamurumuzu purtizsiiz olana kadar
yoguralim.

Uzerine temiz bir bez 6rtelim ve Ilik bir ortamda 20 dakika kadar mayalanmaya birakalim.
Daha sonra cevizden biraz buyUk yuvarlak sekil verelim pogacalarimiza.

Yagl kagit serilmis tepsimize alalim.

Yumurta sarisini surelim ve c¢atal ile arti olacak sekilde ¢izik atalim.

Bu gekilde tepside 20 dakika kadar mayalanmasi igin bekletelim.

Onceden isitilmig 200 derece firinda altin sarisi renk alana kadar pisirelim.
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