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KARAKIZ PUDINGI

125 gr (8 gorba kasigi) + 2 tath kasiJi tereyag
125 gr sutsiz (bitter) cikolata (ufak ufak kirlmis)
2 corba kasiJl sade pismis kahve

150 gr (1/2 su bardagindan biraz fazla) seker

5 yumurtanin sarisi

5 yumurtanin aki

125 gr (2/3 su barda@i) ceviz (dévilmas)

Bir tath kasigi yagdla 750 gr'lik puding kabini yaglayip bir kenara birakiniz.

Cikolata ve kahveyi kalin bir tencereye koyup, kisik ateste sik sik karistirarak ¢ikolatayi eritiniz. Tencereyi
atesten alip bir kenarda sogutunuz.

Bu arada orta boy bir kasede 8 ¢orba kasidi yag ile sekeri, tahta kasikla hafif ve kabarik bir krema haline
getiriniz. Yumurta sarilarini birer birer, tencerede soguyan ¢ikolatal karigima katiniz. Cevizleri katip, bitin
malzeme iyice karisana kadar karistirarak bir kenara birakiniz.

BuyUk bir kasede yumurta teli yada elektrikli ¢irpiciyla, yumurta aklarmi kar haline gelinceye kadar ¢irpiniz.
Madeni bir kasikla yumurta aklarini tenceredeki ¢ikolatall karisima katip, karisimi puding kalibina dékerek bir
kenara birakiniz.

Mumlu kagittan, puding kabinin agzindan 10 cm daha genis bir daire kesiniz. Kalan 1 tatlh kasigi yagla kagidi
yaglayip, aliminyum kagittan ayni blyuklUkte bir daire daha kesiniz. Mumlu kagittan ve aliiminyumdan
kestiginiz daireleri, mumlu kagidin yaglh yizi aliminyum kagida degmeyecek bigimde Ust Uste koyup sikica
tutarak, ortasinda 2,5 cm'lik pili yapiniz. Kagit daireleri, aliminyum olan tste gelecek bi¢imde, puding kabinin
Ustiine koyup, iple sikica baglayiniz.

Puding kabini bliylk bir tencerenin igine oturtup, tencereye kabin Ucte ikisine gelecek kadar su doldurunuz.
Tencerenin kapagdini kapatip atese oturtarak, pudingi 1 saat 15 dakika yavas yavas pisiriniz.

Puding kabini tencereden ¢ikariniz. Kagitlari ¢ikarip atarak pudinginizi servis ediniz.

Not: Karakiz pudingi, sicak servis edilen lezzetli bir Alman tatlisidir.
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