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KARAKIZ PASTASI

MALZEMELER

4 adet yumurta

2,5 fincan toz seker

1 paket kabartma tozu

3 fincan un

Yarim ¢ay bardagi siviyagdi

2 tatl kasig1 kakao

Uzeri igin gerekli olan malzemeler:
1 paket krem santi

1 su bardag st

YAPILIS TARIFI

Oncelikle derin bir karistirma kabinin iginde; 4 adet yumurta ile 2,5 fincan toz sekeri mikserin orta devriyle ya da
catalla iyice ¢irpalim.

Sonra siviyagdi ekleyerek ¢irpmaya devam edelim. 1 paket kabartma tozu ve 3 fincan unu, iki tath kasigi kakao
ile beraber ilave edip, mikserle ¢cirpmaya devam edelim. Kare veya dikddrtgen orta boy bir firin kabinin igini
yumusamis margarinle yaglayip, hazirladigimiz karigsimi dékecegiz.

175 derecede en az 30 dakika pigirelim. Kekimizi firindan ¢ikarir gikarmaz Gzerini sitle islatalim. Bir kenarda
bekletelim.

Diger yandan, 1 su bardag siti ve 1 paket krem santiyi de ¢irpip, i1slattigimiz kekin Gzerine dékelim. Ve
buzdolabina koyalim. Krem santi iyice sertlesinceye kadar 2-3 saat kadar bekletelim. Cikarip, servise sunalim.
Egder krem santinin Uzeri gatlamaya baglamigsa bu gérinim( kapatmak i¢in bir yemek kasigi kakaoyu
serpistirebilirsiniz.
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