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KARAKIZ KOFTE

1 su bardag ince bulgur

2 yumurta

2 ¢orba kasiJi un

1 orta boy sogan

2 dis sarimsak

1 yemek kasigi domates salgasi
Y2 yemek kasi@i biber salcasi

Bulguru 2 su bardag su ile kaynatiniz. Uzerine sogani rendeleyerek agzini kapatiniz. Sisince yumurtayi, tuzu
unu katip yogurunuz. Misket gibi yuvarlayarak suda 5-10 dakika arasi kaynatiniz. Servis tabagina koyunuz. Sivi
yagda salcalar kizdirip Gzerine 1 ¢orba kasigi su dokiinlz. Servis tabaginin Gzerindeki kdftelerin Gzerine dékip
maydanozla susleyiniz.

ML® Ankara Tava icin tiklayin
ML® Ankara Tava (gorsel)
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