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KARAKIZ ARMUDU

180 gr (3/4 su barda@i) seker

2 su bardagi su

10 armut (saplari kopariimadan kabuklari soyulmus)
10 parmak biskivisi

BuyUk bir tencereye su ve sekeri koyup, kisik ateste surekli karistirarak sekeri eritiniz. Seker eriyince tencereye
armutlari koyup, arasira suruptan kagsikla alip tstlerine dokerek 15-20 dakika, armutlar bigimleri bozulmadan
yumusayana kadar pigiriniz.

Bu arada biskUvileri bir servis tabagina diziniz.

Armutlar delikli kepgeyle tencereden ¢ikarip, bisklvilerin Ustline koyarak bir kenara birakiniz.

Atesi acip tenceredeki surubu 8-10 dakika, rengi acik kahverengi olana kadar kaynatiniz.

Tencerejn ategten alip surubu kagikla tek tek armutlarm tstiine bosgaltiniz.

lyice soguduktan sonra armutlarinizi servis ediniz.
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