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KARAGUL TATLISI

125 gram margarin

2 cay bardag sivi yag
2 cay bardagi irmik

2 cay bardagi yogurt
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 cay bardagi kakao
Aldig1 kadar un
Serbeti igin:

2.5 su bardagi seker
3 su bardagi su
Yarim limonun suyu

ilk olarak serbeti yapin, kaynadiktan sonra limonu serbete ekleyin.

TUm malzemeleri karistinp yogurun.

Hamurdan bir par¢a alip 1 cm kalinliginda oklava ile agin. Hamur a¢tigimiz hamuru ¢ay bardagi ile kesin 4
tanesini hamurlar sirayla olacak sekilde dizin.

Sarin ve ortadan kesin. Boylece iki tane gl elde edin.

Tdm hamuru bu sekilde yaptiktan sonra 180 derece firinda kontrolli pisirin.

Gdller firndan ¢ikar ¢ikmaz 1lik serbeti sicak tatliya dokin. Tatl serbetini cekince hazir.
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